Vorspeisen

Tomaten-Bruschetta

-frische Tomatenwiirfel
mit wiirzigem Pesto aus Basilikum, Olivend| und
Zwiebeln
auf Rostbrot-
7,50 €

Carpaccio

-hauchdiinne Scheiben vom Rind mit Pesto,
Ruccola
und Grana Padano-
8,60 €

Biisumer Krabbencocktail

-dus der Nordsee , mit Radieschen,
Dill, Zwiebeln, Gurken in cremiger Sauce
mit Rostbrot serviert-

14,- €

Suppen

Rinderbriihe
mit Fleisch, Gemiseeinlage, kraftiger
Geschmack, dazu Réstbrot
6,- €

gaulascksuppe

ungarisch-scharf mit frischem Paprika
und viel Rindfleisch,
dazu Réstbrot
780 €

Tomoltencremesu.ﬂoe

klassisch mit einem Schuss Gin und créme fraiche,
dazu Réstbrot
8,00 €

Curry Kokos Suppe

aromatisch, verfeinert mit Sahne,
dazu Réstbrot
8,00 €

Salate

Criani Salat
-bunte Mischung dus verschiedenen

Blattsalaten und frischem Gemiise und

Krautern, witrziges
Tomatenconfit und Kirbiskerne-
14,50 €

Caesar Salat
-Romersalat, Eisbergsalo\t Rucola und
Babjspina‘t mit Knoblduchcrodtons,
angemacht mit Caesar's Dressing und
Grana Padano-

14,50 €

Als Beilagensalo\t

6,50 €

Zu unseren Salaten wahlen Sie

Knusprig gebratene Hahnchenstreifen
oder
Saftige Rinderstreifen
oder
Gebratene Lachsstreifen

Salatsaucen:

American Dressing
lieblich, cremig, mit Estragon verfeinert

French Dressing
pikant, mit einem Hauch Knoblauch

Italian Dressing
wiirzig, mit mildem Balsamico,
Kréautern, Oliven und
kaltgepressten Olen

Ho\u!o'l:gerickte

Linguine
feine Bandnudeln pikant mit aglio e olio,
und wiirziges Tomatenconfit

dazu

- frisch gebratenes Pfannengemise

14,- €
- krosse Rindersteakstreifen
16,- €

- mit Hahnchengeschnetzeltem
dus dem Innenfilet
15,- €

Spdghetti mit Lachs
Cherrytomaten, Sahne und Rucola
17,- €

Cridni- Burger
Rinderhackfleisch mit Salat, Gewiirzqurken,

Tomadten,
Cheddar, Zwiebelmarmelade, Beilage
17,- €

Lachsfilet

in Dijon-Senfsauce auf schwarzen Bandnudeln
18,- €

Steaks
Vom Rind
Rumpsteak (kernig, zart) 180 g
32,- €

Rib EYE (aus dem Zwischenrippenstiick)
28,- €

Filetsteak 180 g
36,- €

Zu allen Steaks servieren wir Pommes frites,
unseren Criani-Salat, Krauterbutter und Réstbrot

Klassiker

Medaillons vom Schwein
24,- €

Schweineschnitzel mit Senf-Laugenkruste
22,50 €

Putenschnitzel
21,- €

zum dazu Bestellen

Knackiges Pfannengemise
Frische Pilzmischung in Rahmsauce
Frisches Gemiise der Saison
Green Pepper Sduce

Krauterbutter, Sour Cream

Beilage
Pommes Frites, Kroketten, Bratkartoffeln,

Sakzkartoffeln, Wedges

Desserts
Lava Cake

warmes Schokoladen-Soufflé
mit Fliﬁ.ssigem Schokoladenkern,
auf Blaubeer Topping & Sahne
750 €

Tiramisu
7- €

750 €

Crépes

mit Sahneerdbeermousse
und Grand Marnier
8,- €



Alkoholfreie Getranke

Gerolsteiner 0,25
Spritzig, medium, still

Sckwe[opes 0,25 |

Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon

Coca-Cola 0,2 |
Coca-Cola light 0,21
Fanta 0,21
Sprite 0,2 |
Safte

Granini Apfelsaft 021
Sachsenobst Banane 0,2 |
Sachsenobst Orange 0,2 |
Sachsenobst Rhabarber 0,2 |
Sachsenobst Kirsche 0,21

Alle Safte auch als Schorle 0,2 |

Heigge‘tranke

Tasse Kaffee
Cappuccino
Espresso
Doppelter Espresso
Milchkaffee

Glas Irish Coffee

Tee (verschiedene Sorten)

Getranke

290 €

3,50 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,50 €

3,00 €
340 €
2,30 €
3,60 €
3,90 €
570 €

3,00 €

Biere

Wernesgriiner Pils 031 350¢
041 450 ¢

Wernesgriiner alkoholfrei 031 320¢€

Weltenburger Hefe hell, dunkel,

alkoholfrei 051 490 ¢€

Weine

WeiBwein/ Rosé

Schneiders Hausfreund trocken 0,2 | 6,- €
Schneiders Miller-Thurgau 021  6,- €
Schneiders Portugieser Rosé 021  6,- €

Rotwein

Schneiders Spatburguno{er 021 690 €

Schneiders Dornfelder 021 690 €
Rioja 021 850 €
Montepulciano 021 850 €

Sekt/ Ckampagner

Bernhard-Massard, trocken 011 580 €
Graf Luxemburg, feinherb 011 580 €

Moet & Chandon Ckampo\gne 011 16,- £

Krauter/ Klare/ Brande/ Likore

Grenzwald Destillation

Kitmmellikor, Heidelbeerlikér,

Anno\berger Klosterlikér, Vogelbeerlikér,

Schatzensteiner Krauerlikor, Krauergeist,

Obstbrand mit Apfel und Birnen,

Vugelbeertroppn 2 cl 2,80 €
4 cl 4,80 €

Lautergold Wollo(kimbeergeist Haselnussgeist,
Mirabellenbrand 2 cl 320 €
4c 550€



